VERMUT XALAR VERMOUTH

Una receta original de los endlegos
Toni Coca y Silvia Pujol

C——— PRESENTACION VERMUT

La creacion de este vermut ha sido gracias a un trabajo de investigacion de unos 4 aios.
Liderado por los endlogos y ahora también alquimistas, Toni Coca y Silvia Pujol.
Vermut blanco con tipico caracter mediterraneo. Elaborado con vino y mistela de garnacha
blanca. Destacan plantas aromaticas locales (romero, tomillo, hinojo...) plantas balsamicas
(anis verde, ajedrea, laurel...). Maceracion de pieles de citricos, raizes, especias y flores.
En total un conjunto de mas de 30 plantas y especias diferentes que aportan complexidad,
frescor, delicadeza y un caracter amargo, persistente y placentero.

GARNACHA MISTELA DE GARNACHA BLANCA  MACERACION 1 MES " i PLANTAS AROMATICAS Y BALSAMICAS VEGANO
BLANCA ENVEJECIDA EN BARRICAS EN SOLUCIQN | PIELES DE CITRICOS, RAIZES
DE ROBLE FRANCES HIDROALCOHOLICA " ESPECIAS Y FLORES

Y NOTA DE CATA
<> Ambar claro, brillante.

> DATOS TECNICOS

Alcohol 16%
Azlcares- 93,5 g/l

% Lleno de matices donde predominan las
notas de especias de tronco, flores
secas, balsamicos y pieles de citrico.
Todo el conjunto transmite frescuray
complejidad. Diversidad de aromas
cambiantes, cada vez que acercamos la

de 6 botellas

4> MARIDAJE GASTRONOMICO

Temperatura de servicioa 8° C
Formato: Botella de 75cl en cajas

nariz a la copa nos transmite diferentes
recuerdos como canela, clavo, anis,
citricos, ajedrea, regaliz, nuez moscada,
albahaca, salvia, eneldo, jengibre,
romero, tomillo, manzanilla...

< Entrada muy fresca, llena e intensa con

un largo recorrido organoléptico equiva-
lente al aroma hasta llegar a una
delicada amargura que aporta persis-
tencia y caracter.

Ideal como aperitivo, solo, bien frio, sin
aditivos o bien como complemento de
cocteles.

MARIDAJE MUSICAL
Stay Homas by Stay Homas & Sr. Wilson
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