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MARIDAJE GASTRONÓMICO
Ideal con: Parmentier de patatas
con carne, setas (camagroc) y foie.
Maridaje general: Carnes rojas, carnes
de caza, platos especiados,
quesos curados, quesos azules, carnes
especiadas.
Platos recomendados: Meloso de
ternera, conejo con caracoles, pies de
cerdo con gambas; pato asado con
peras; arroz con habas y butifarra
negra.

MARIDAJE MUSICAL 
· Arrival of The Birds by The Cinematic Or. 
· Blood is Thicker Than Water by William  
  DeVaughn

DESCRIPCIÓN DEL VINO
Vino tinto de la DO Montsant elaborado con uvas procedentes de gran diversidad de fincas de

diferente composición mineral. Creado para satisfacer una amplia variedad de paladares,
amable, con marcada identidad del entorno. Gran sensación de fruta roja madura, balsámicos,
especiados y con taninos suaves y aterciopelados. Un vino potente, con buena estructura, pero

a la vez amable. Un buen representante de la DO Montsant.

ENÓLOGO: Toni Coca

NOTA DE CATA
Bordeos de intensidad media, matizado
de naranja.

Notas dulces de fruta negra madura,
con especias (anís). La madera está
presente en nariz y en boca. 

Contundente con buena estructura
y textura de terciopelo. Granada, fresa,
cacao amargo, carbón de encina, tomillo
y cardamomo. Taninos suaves. Notas
persistentes de frutas de bosque.
Intenso y especiado. Muy largo.

DATOS TÉCNICOS 
Alcohol 14,00% - Azúcares 0,50 g/l 
Acidez 5,4 g/l - pH 3,48
Levaduras propias
Producción: 38.600 botellas (75-150 cl) 

VIÑEDOS VIEJOS
DE 15 A 70 AÑOS

45% GARNATXA,
30% CARINYENA
15% CABERNET

5% SYRAH
5% MERLOT 

TERRENO ARGILOSO, GRANITO
CALCÁREO Y PIZARRA

VEGÀNO3 MESES EN BARRICA
DE ROBLE FRANCÉS Y AMERICANO

MÁS 1 AÑO EN DEPÓSITOS
SUBTERRÁNEOS DE CEMENTO
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