
ENÓLOGO
Toni Coca

MARIDAJE GASTRONÓMICO
Ideal con: Hamburguesa marinada, 
cuscús de brócoli y mousse de 
mostaza. 
Maridaje general: carnes rojas; carnes 
de caza; platos especiados, quesos 
curados azules tipo Gorgonzola, 
Stilton, de piel lavada tipo Münster; 
Carnes especiadas; Cacao.  
Platos recomendados: Jamón de 
bellota; pichón con ciruelas; civet de 
jabalí; cola de buey; solomillo de 
venado con setas; conejo en 
escabeche; liebre con chalotas y vino 
tinto.

MARIDAJE MUSICAL
· II B.S. - Edit by Charles Mingus 
· Bicicletes by Blaumut 
· Laura by James Carter 
· Blue Bossa by Dexter Gordon 
· Body & Soul by Billy Taylor Trio 
· My Ideal by Sonny Rollins

COCA I FITÓ NEGRE (2015)
Vino tinto de finca con DO Montsant

           DESCRIPCIÓN DEL VINO  
Es el vino que da nombre a la bodega. La esencia de una pequeña finca localizada en medio del 
Valle de Falset, de suelo calcáreo. Un vino que destaca per su elegancia, delicadez y a la vez con 

potencia y frescor. 
La gran singularidad de este vino es su evolución en copa. Un recorrido por diferentes paisajes que 

van sucediendo cada pocos minutos a través de nuevas sensaciones aromáticas y de paladar. Un 
vino para experimentar en fechas señaladas y guardar un buen recuerdo. Tiene gran capacidad de 

envejecimiento.

info@cocaifito.cat - www.cocaifito.cat - Tel. +34 619 776 948
Avinguda Onze de Setembre s/n - 43736 El Masroig (Tarragona) - Catalunya- Spain

NOTA DE CATA
Cereza madura, intensa, oscura y 
brillante. Rivete fino y profundo, 
lagrimas teñidas. 

Hechizador. Aromas de fresas 
frescas y frutas del bosque muy 
maduras; goloso, floral, con 
notas herbáceas (hojas de tñe) y 
de chocolate.

Predominio de fruta roja y negra, 
notas minerales, cerezas de 
pastor, cardamomo, sándalo. 
Buen recorrido en boca. 
Recuerdos de membrillo, hierbas 
aromáticas, toffee. Buena 
estructura. Tanino maduro y 
fresco. Largo recorrido con una 
notable evolución aromática y de 
sabor en copa. Tras sabor 
persistente.

DATOS TÉCNICOS
Alcohol 14,50% - Azúcares 0,80 g/l 
Acidez 6,6 g/l - pH 3,25
Levaduras propias
Producción: 4.182 botellas  
   (75cl & 1.5L).

VIÑEDOS EN CONVERSIÓN
ECOLÓGICA

VIÑEDOS VIEJOS
DE 20 A 70 AÑOS

50% SYRAH
30% GARNACHA
20% CARIÑENA

SUELO CALCÁREO
Y GRANÍTICO

VEGANO12-14 MESES EN BARRICA
DE ROBLE FRANCÉS

Y AMERICANO


