
ENÒLEG
Toni Coca

MARIDATGE GASTRONÒMIC
Ideal amb: Hamburguesa marinada, 
cuscús de bròquil i mousse de 
mostassa. 
Maridatge general: carns vermelles, 
carns de caça, plats especiats, 
formatges curats, blaus tipus 
Gorgonzola, Stilton, de pell rentada 
tipus Münster. Carns especiades. 
Cacau.  
Plats recomanats: Pernil de gla; 
colomí amb prunes; civet de senglar; 
cua de bou; filet de cérvol amb bolets; 
conill en escabetx; llebre amb 
escalunyes i vi negre.

MARIDATGE MUSICAL
· II B.S. - Edit by Charles Mingus 
· Bicicletes by Blaumut 
· Laura by James Carter 
· Blue Bossa by Dexter Gordon 
· Body & Soul by Billy Taylor Trio 
· My Ideal by Sonny Rollins

COCA I FITÓ NEGRE (2015)
Vi negre de finca amb DO Montsant

           DESCRIPCIÓ DEL VI  
És el vi que dóna nom al celler. L'essència d'una petita finca localitzada al mig de la Vall de Falset, 

de sòls calcaris. Un vi que destaca per la seva elegància, delicadesa i alhora potència i frescor. 
La gran singularitat d’aquest vi és la seva evolució en copa. Un recorregut per diferents paisatges 
que es van succeint cada pocs minuts a través de noves sensacions aromàtiques i de paladar. Un vi 

per experimentar en dates assenyalades i guardar-ne el record. Gran capacitat d’envelliment.

info@cocaifito.cat - www.cocaifito.cat - Tel. +34 619 776 948
Avinguda Onze de Setembre s/n - 43736 El Masroig (Tarragona) - Catalunya - Spain

NOTA DE TAST 
Cirera madura, intens, fosc 
i brillant. Rivet fi i profund, 
llàgrimes tenyides. 

Encisador. Aromes de maduixes 
fresques i fruites del bosc molt 
madures; llaminer, floral, amb 
notes herbàcies (fulles de te) i 
de xocolata. 

Predomini de fruita vermella i 
negra, notes minerals, cireres 
de pastor, cardamom, sàndal. 
Bon recorregut en boca. 
Records de codonyat, herbes 
aromàtiques, toffee. Bona 
estructura. Taní madur i fresc. 
Llarg recorregut amb una 
notable evolució aromàtica i de 
gust en copa. Rere gust 
persistent.

DADES TÈCNIQUES 
Alcohol 14,50% - Sucres 0,80 g/l 
Acidesa 6,6 g/l - pH 3,25
Llevats propis
Producció: 4.182 ampolles      
     (75cl & 1.5L). 

VINYES EN CONVERSIÓ
ECOLÒGICA

VINYES VELLES
DE 35 A 80 ANYS

50% SYRAH
30% GARNATXA
20% CARINYENA

SÒL PINYOLENC, 
CALCARI-GRANÍTIC

VEGÀ12-14 MESOS BOTA 
DE ROURE FRANCÈS

I AMERICÀ


