
ALOJA BLANC
Vino blanco joven de viñas viejas con DO Terra Alta

2022

MARIDAJE GASTRONÓMICO 
Ideal con: Carpaccio de pez Emperador.

Maridaje general: Platos de pasta, 
carpaccios de pescado y marisco, quesos 
de pasta blanda, semicurados de cabra y 
oveja, y los azules suaves, frutos secos 
sin tostar. 

Platos recomendados: Sardinas en 
escabeche, fideos a la cazuela, brandada 
de bacalao, ensalada de arenque. 

MARIDAJE MUSICAL 
Canon in D Major by Johann Pachelbel

DESCRIPCIÓN DEL VINO
Vino blanco joven con una corta crianza sobre lías que aporta más sabor e untuosidad. 

Podemos encontrar flores de acacia, peras, manzanas, hierbas mediterráneas y cítricos.
Cuando comienza a envejecer en botella salen algunas notas ahumadas, de melocotón y miel. 

Buen tras gusto mineral. Vino refrescante y fácil de disfrutar.

ENÓLOGO
Toni Coca

NOTA DE CATA
Marfil limpio y brillante.

Aromas a arroyo, albahaca, menta, 
flores blancas (saúco, naranjo, acacia), 
olor a viña, piedra fresca, piel de cítrico, 
frutas verdes y hierbas aromáticas. 
Fresco y agradable. 

Frutas blancas tipo pera limonera y 
manzana verde, mineral de piedra, 
cítrico, sabroso, intenso y bien estructu-
rado. Glicérico, aromático, misterioso. 
Envejece muy bien yendo hacia notas 
minerales y herbáceas, con alguna nota 
ahumada tipo cerilla y miel. Buena 
acidez.

DATOS TÉCNICOS 
Alcohol 13,50% - Azúcares 0,50 g/l 
Acidez 4,80 g/l - pH 3,20
Producción: 3.800 botellas(75 cl)
 

VIÑEDOS VIEJOS
DE 20 A 60 AÑOS

90% GARNACHA BLANCA
10% MACABEO

VINO JOVEN
CRIANZA DE 3 MESES SOBRE LÍAS 
EN TINAS DE ACERO INOXIDABLE

SUELO ARCILLOSO CON CAL, 
POBRE EN MATERIA ORGÁNICA, 

BIEN DRENADO Y SECO 

VEGANO VIÑEDOS EN CONVERSIÓN
ECOLÓGICA
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